ROTEIRO - Comércio varejista de mercadorias em geral, com predominancia de produtos alimenticios —
HIPERMERCADOS E SUPERMERCADO

1. IDENTIFICACAO

INFORMACAO DE IDENTIFICACAO

Demanda/Processo:

Razéao Social:

Nome Fantasia:

Inscricdo Estadual/Municipal:

Atividade (CNAE):

()-4711-3/01-00 - Comércio varejista de mercadorias em geral, com predominancia de produtos alimenticios —
hipermercados.

( )-4711-3/02-00 - Comércio varejista de mercadorias em geral, com predominancia de produtos alimenticios -

supermercados.

CNPJ/CPF:

Endereco:

Complemento: Bairro
CEP Fone
E-mail:

INFORMAGCOES COMPLEMENTARES

Data da Vistoria:

Equipe Fiscal:

Motivo da Vistoria:

() Inspecéo para Licenca Sanitaria () Inspecdo Programada

() Programas especificos de Vigilancia Sanitaria () Reinspecdo para Licenca Sanitaria
() Verificacdo ou apuragdo de dendncia () Inspecao solicitacdo de outros 6rgaos
(_ ) OUTROS:

Responséavel Legal/proprietario do Estabelecimento:

Horario de funcionamento:

Numero de Funcionarios: ( )de 0O a4 ( )5a9 ( )10a19 () 20 ou mais

LEGISLACAO GERAL

Lei n° 392/97 e Decreto n° 3910/97— Cbdigo Sanitario de Manaus
RDC 216/2004 — ANVISA

Lei Complementar n° 70/09 — Cédigo de Saude do Amazonas
Portaria do Ministério da Saude n° 2914/11

2. QUESTIONAMENTOS

PREPARACAO DO ALIMENTO LEGISLACAO | OBSERVACAO

O >z

RO - Rotisserie

RE — Refeitoério

FLV - Area de Fracionamento
LA — Lanchonete

QU - Quiosques

PA — Padaria
Matérias-primas, mg_reNdlentes_ _®| RDC 216/04
1 embalagens em condi¢cdes higiénico- 481 N

sanitarias adequadas.

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado



5 Séo adotadas medidas a fim de minimizaro | RDC 216/04
risco de contaminacdo cruzada 4.8.3
Exposicdo de ghmentos pereciveis & | nos 516104

3 temperatura ambiente por tempo minimo 485
necessario a preparacao T
Acondicionamento e identificacdo de

4 alimentos utilizados parcialmente RDC 216/04
(designacdo, data de fracionamento e 4.8.6
validade)

5 Substituicao do 6leo e gordura das frituras RDE;%?/M

6 Descongelamento adequado (sob RZ% 36/604
refrigeragdo < 5°C ou em microondas) 4 8 13

7 Alimentos  descongelados ndo sédo | RDC 216/04
submetidos ao recongelamento 4.8.14
AI|mgntos preparado~s guentes  sédo RDC 216/04

8 mantidos em condicbes de tempo e 4815
temperatura adequados (>60°C, < 6h) T
O alimento preparado conservado pelo frio

9 deve ser mantido em temperaturas | RDC 216/04
adequadas de refrigeragdo (< 5°C) ou 4.8.16
congelamento (< - 18°C)

Identificagdo dos alimentos preparados RDC 216/04
10
congelados. 4.8.18
N

ACOUGUE LEGISLACAO A ('\)' OBSERVACAO
0]

As carnes congeladas para Lei 392/97

11 comercializagdo sdo mantidas dessa forma, Decreto
em balcdes frigorificos, até a venda final ao 3910/97
consumidor Art 357, § 3°

- Lei 392/97
Comercializa carnes procedentes de
X . ) Decreto

12 | estabelecimentos devidamente registrados 3910/97

no 6rgdo competente Art 358
Lei 392/97
13 A carmme ¢é moida na presenca do Decreto
comprador 3910/97
Art 360
. . : e Lei 392/97
N&o realiza a industrializacdo de carnes
Decreto

14 | (Charque, Carne de sol, Carnes

temperadas) 3910797
P Art 362
Tem paredes revestidas, até o teto, com Lei 392/97

15 material liso, resistente e impermeavel, de Decreto
cor clara, sendo proibidos a cor vermelha e 3910/97
seus matizes Art 363, Il
Tem piso de superficie lisa, compacta, de
cor .clara, exclumdojse a vermelha e seus Lei 392/97
matizes, com declive suficiente para o D

. ecreto
16 | escoamento das éaguas de lavagem por 3910/97
meio de ralos sifonados, providos de
. Art 363, Il
grelhas que se fechem e ligados ao
sistema de esgotos
Tem teto pintado de cor clara ou revestido Lei 392/97
L p o Decreto

17 | de material impermeével, sendo proibida a 3910/97

cor vermelha e seus matizes. Art 363, IV
Lei 392/97

18 A edificagdo permite constante e franca Decreto

renovacao de ar 3910/97
Art 363, V

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Possui &agua corrente em quantidade

Lei 392/97

19 suficiente e sdo providos de pias Decreto
inoxidaveis e lavatérios de louca, com 3910/97
sifao, ligados ao sistema de esgotos Art 366
Equipamento, inclusive o tendal, em aco
inoxidavel ou outro material previamente Lei 392/97

20 aprovado pelo 6rgao técnico; o tendal esta Decreto
instalado a uma altura minima, de modo 3910/97
que as carnes ndo entrem em contato com Art 367
0 piso do estabelecimento

Lei
21 Os manipuladores utilizam luvas de malha | Complementar
de aco para o corte das carnes 70/09
Art 190 VI, VII
Lei 392/97
Utensilios e instrumentos sdo de aco Decreto

29 inoxidavel, permitida a utilizacdo de 3910/97
bandejas de material impermeavel de Art 367
cantos arredondados Paragrafo

Unico
As carnes sdo mantidas em temperatura Lei 392/97

23 ambiente somente pelo tempo minimo Decreto
necessério para a operacdo de desossa e 3910/97
corte Art 371

. ~ Lei 392/97
As carnes em geral e as visceras serdo

24 | mantidas em frigorificos ou em vitrinas Decreto

frigorificadas 3910797
Art 372
Lei 392/97

o5 Nao mantém carnes em contato direto com Decreto

ogelo 3910/97
Art 373
Realiza limpeza e higienizacdo diaria do Lei 392/97
: Decreto

26 estqbelemmento e Nde t_odos 0S seus 3910/97
equipamentos, utensilios e instrumentos Art 376
Os o0ssos, sebos e residuos, sem
aproveltamento~|med|ato, séo armazenados Lei 392/97
sob refrigeracdo, em caixas fechadas,

: ; Decreto

27 | revestidas interna e externamente de 3910/97
folhas-de-flandres, aluminio, aco inoxidavel A

. - L rt 377
ou vasilhames plasticos higienizados
diariamente em local préprio
N
PEIXARIA LEGISLACAO A g OBSERVACAO
0]
Lei 392/97
O pescado congelado ¢é oriundo de Decreto

o8 estabelecimentos registrados, devidamente 3910/97
conservados e  acondicionados em Art 378
invélucros rotulados Paragrafo

Unico
N&o realiza qualquer industrializacdo do Lei 392/97

29 pescado, no local de venda e Decreto
armazenamento, inclusive a  salga, 3910/97
prensagem, cozimento e defumacéo Art 379
Tem paredes revestidas até o teto, com Lei 392/97

30 material liso, resistente e impermeavel, de Decreto
cor clara, sendo proibidos a cor vermelha e 3910/97
seus matizes Art 380, Il
Tem piso de superficie lisa, compacta, de Lei 392/97

3o | COr clara, excluindo-se a vermelha e seus Decreto
matizes, com declive suficiente para o 3910/97
escoamento das aguas de lavagens por Art 380, Il

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




meio de ralos sifonados, providos de
grelhas que se fechem e ligados ao
sistema de esgotos

Tem teto pintado de cor clara ou revestido Lei 392/97
T . " Decreto
33 | de material impermeével, sendo proibidos a 3910/97 N
cor vermelha e seus matizes Art 3801V
Lei 392/97
34 A edificagdo permite constante e franca Decreto N
renovacao de ar 3910/97
Art 380, V
Dispde de &agua corrente, em quantidade Lei 392/97
35 suficiente, e serdo providas de pias Decreto |
inoxidaveis e lavatérios de loucas, com 3910/97
sifao, ligados ao sistema de esgotos Art 382
O pescado s6 € mantido fora da Lei 392/97
~ . Decreto
36 conservacgéo frigorifica durante a fase de 3910/97 N
limpeza e evisceragdo Art 385
. . Lei 392/97
Mantem o peixe fresco ou resfriado exposto
. Decreto
37 | a venda, conseeradp s_o_b acdo direta do 3910/97 N
gelo ou em balcéo frigorificado Art 385, § 1°
. . Lei 392/97
Mantem o peixe fracionado, exposto a
: i Decreto
38 vend~a, pon§§rvado obrigatoriamente em 3910/97 N
balcéo frigorificado Art, 385, § 20
Realiza limpeza diaria do local e de todos LeD' e:igré{?
39 | os seus equipamentos, utensilios e N
instrumentos 3910197
Art 388
Possui em local apropriado, caixas
fechadas, de material aprovado pelo 6rgao
técnico, destinadas a guarda de escamas, Lei 392/97
40 visceras e demais residuos do pescado, os Decreto N
quais sado retirados diariamente ou 3910/97
conservados sob refrigeragcéo, devidamente Art 389
separados dos produtos destinados a
venda
Lei 392/97
a1 N&o realiza o preparo ou o fabrico de Decreto N
conservas no estabelecimento 3910/97
Art 392
A ) N | n ]
CAMARA PRODUTOS REFRIGERADOS LEGISLACAO A o OBSERVACAO
0]
A — Hortifruti
B — Laticinios
C - Frios
D - Margarina
E - Panificados
F — Aves
G - Carnes
H — Pescados
A porta da camara fria est4 totalmente Lei 392/97
42 |vedada e em perfeito estado de Decreto N
conservacao 3910/97
Art. 64
A porta da cadmara possui dispositivo de Lgei?gg?
43 | seguranca que permite sua abertura pelo N
lado interno 3910/97
Art 44
a4 Possui termdmetro para o controle da Lei 392/97 N
temperatura e apresenta nimero e &area Decreto

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




suficiente, segundo a capacidade do

3910/97

estabelecimento Art 328 VI
Lei 392/97
A cémara é revestida de material liso, Decreto
resistente e impermeavel. Esta livre de 3910/97
45 | ralos e grelhas e encontra-se em bom Art 64
estado de conservagcdo e limpeza. N&o Art 531
existe gotejamento RDC 216/04
4.1.3
Lei 392/97
Decreto
46 Paletes, estrados e prateleiras de material 3910/97
liso, resistente, impermeavel e lavavel Art 370
RDC 216/04
4.7.6
Lei 392/97
Decreto
Embalagens integras, de identificacao 3910/97
47 visivel e com dados necessarios para Art 301
garantir a rastreabilidade e a validade dos | I, I, I, 1V, V,
produtos VI, VII, VIII, IX
RDC 216/04
4.7.5;
Produtos destinados a devolugdo ou
48 | descarte estdo identificados e colocados RDE 3146 fo4
em local apropriado o
Os produtos armazenados sdo mantidos
nas temperaturas adequadas e Lei
49 recomendadas pelos fabricantes e s&o | complementar
observados os padrBes especificos de 70/09
registro, conservagao, embalagem, Art 289, V
rotulagem e prazo de validade
. . - ~ . Lei 392/97
Os géneros alimenticios sdo depositados Decreto
50 | em separado, por espécie, de modo a
facilitar a sua inspecéo 3910/97 .
Art 348, § 1
N
CAMARA PRODUTOS CONGELADOS LEGISLAGAO A OBSERVAGAO
0]
Porta da camara fria esta totalmente Lg:c?gg?
51 |vedada e em erfeito estado de
conservacao P 3910/97
Art 64
Porta da céamara possui dispositivo de Lge‘i?gg?
52 | seguranga que permite sua abertura pelo
lado interno 3910/97
Art 44
Possui termbmetro para o controle da Lei 392/97
53 temperatura e apresenta nimero e &area Decreto
suficiente, segundo a capacidade do 3910/97
estabelecimento Art 328, VI
Lei 392/97
A cémara é revestida de material liso, Decreto
resistente e impermeével. Esta livre de 3910/97
54 | ralos e grelhas e encontra-se em bom Art 64
estado de conservacdo e limpeza. Nao Art 531
existe gotejamento RDC 216/04
4.1.3
Lei 392/97
Decreto
Paletes, estrados e prateleiras de material 3910/97
55 . . ; . i
liso, resistente, impermeavel e lavavel Art 370
RDC 216/04
4.7.6

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Embalagens integras, de identificacao

56 visivel e com dados necessarios para | RDC 216/04
garantir a rastreabilidade e a validade dos 4.7.5
produtos
Produtos destinados a devolucdo ou

57 | descarte estdo identificados e colocados RDE glf /o4
em local apropriado o
Os produtos armazenados sdo mantidos
nas temperaturas adequadas e Lei

58 recomendadas pelos fabricantes e s&o | Complementar
observados os padrdes especificos de 70/09
registro, conservacao, embalagem, Art 289, V
rotulagem e prazo de validade

A . _ ~ . Lei 392/97
Os géneros alimenticios sdo depositados Decreto
59 | em separado, por espécie, de modo a
facilitar a sua inspecéo 3910/97
Art 348,81
] ] ] N TN | ]
INSTALACOES E EDIFICACAO LEGISLACAO A 0 OBSERVACAO
0]
DE - Depdsito
AC - Acgougue
PE — Peixaria
SF — Salsicharia/Fiambreria
RO - Rotisserie
PA — Padaria
FV — Area de Fracionamento
LQ - Lanchonete/Quiosques
RE — Refeitério
O local possui condigbes satisfatorias para Lei 392/97

60 | ©S fins a que se destina, por sua Decreto
capacidade, temperatura, iluminagéo, 3910/97
ventilacdo e demais requisitos de higiene Art 327

Lei 392/97
Decreto
61 Pé direito dos locais de trabalho adequados 3910/97
as atividades desenvolvidas Art 47
Paragrafo
Unico
Fluxo ordenado e sem cruzamentos em

62 todas as etapas da preparacdo de | RDC 216/04
alimentos, facilitando a limpeza, 41.1
manutencéo e desinfeccdo
_DlmensLonamento ,da edificacdo e gas RDC 216/04

63 | instalagbes compativel com as operacdes 412
de preparacéo de alimentos o
Separag_ao gntre as diferentes _at|V|dades RDC 216/04

64 | por meio fisicos ou outros eficazes de 412
forma a evitar contaminacao cruzada -

Lei 392/97
Piso, parede e teto construido com material Decreto

65 liso, resistente, impermeével e lavavel. 3910/97
Conservados, livres de rachaduras, trincas, Art 328 IX
goteiras, bolores e descascamentos RDC 216/04

4.1.3
Portas e janelas ajustadas aos batentes. As

66 portas das areas de preparacao e | RDC 216/04
armazenamento de alimentos dotados de 414
fechamento automatico

Lei 392/97
Aberturas externas, inclusive do sistema de Decreto

67 | exaustdo, providas de telas milimetradas, 3910/97

removiveis para facilitar a limpeza Art 328 § 3°
RDC 216/04

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




4.1.4

Lei 392/97
Decreto
Instalacbes abastecidas de 4gua corrente e 3910/97
68 . I
potavel Art 14
RDC 216/04
4.15
Lei 392/97
Decreto
69 Rede de esgoto ou sistema de esgoto 3910/97 N
isolado Art 14§ 1°
RDC 216/04
4.15
Lei 392/97
Decreto
70 Ralos sifonados e grelhas com dispositivo 3910/97 N
que permitam seu fechamento Art 328 IX
RDC 216/04
4.15
C_alxas ~de gordura} e de esgoto com Lei 392/97
dimensGes compativeis ao volume de
residuos, localizadas fora da é&rea de Decreto
71 T 3910/97 N
manipulagdo e armazenamento de
. Art 21, I
alimentos e estarem em adequado estado
~ . RDC 216/04
de conservacéo e funcionamento 116
Areas internas e externas livres de objetos RDC 216/04
72 : N
em desuso ou estranhos ao ambiente 4.1.7
Lei 392/97
Decreto
A . 3910/97
73 | Auséncia de animais Art 322 1] N
RDC 216/04
4.1.7
Lei 392/97
Decreto
lluminag&o suficiente. Luminarias 3910/97
localizadas sobre as areas de preparacao Art. 328 IV;

74 | de alimentos devem ser protegidas contra Art. 47 N
gqueda acidentais e explosdo e estarem em Paragrafo
adequado estado de conservacgéao e higiene Unico

RDC 216/04
4.1.8
Lei 392/97
Instalagbes  elétricas  embutidas  ou Decreto

75 protegidas em tubulacbes externas e 3910/97 N
integras de tal forma a permitr a Art 44
higienizacdo dos ambientes RDC 216/04

4.1.9
Lei 392/97
Decreto
Ventilagdo adequada e que garante a 3910/97
< o . Art 47
76 | renovacdo do ar. Fluxo de ar néo incide . N
i ) Paragrafo
diretamente sobre os alimentos .
Unico).
RDC 216/04
4.1.10
< N
EQUIPAMENTOS, MOVEIS E ~ ~ N ~
UTENSILIOS LEGISLACAO é o OBSERVACAO
Limpeza e manutencdo dos equipamentos | RDC 216/04

77 . . ~ N
de climatizacéo 4.1.11
Lavatorio(s) exclusivo(s) para a higiene das | RDC 216/04

78 ~ . ) ~ N
maos nas areas de manipulagcdo. Dotado 4.1.14

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




de sabonete liquido inodoro e anti-séptico,
toalhas de papel ndo reciclado ou outro
sistema higiénico e seguro de secagem das
maos e coletor de papel, acionado sem
contato manual

Lei 392/97
Equipamentos, moéveis e utensilios de Decreto
material adequado e em perfeito estado de 3910/97
79 ~ L - N
conservacdo, higiene, funcionamento e Art 64
sem sinais de corrosédo RDC 216/04
4.1.15;
Superficies dos equipamentos, méveis e LeDleS(:S:gg?
utensilios lisas, impermeaveis, lavaveis e
) : 3910/97
80 | isentas de rugosidades, frestas e outras Art 328 VIII N
mqg:\fsgoﬁes gue comprometem a RDC 216/04
gienizag 4.1.17
Fogao~dotado de con‘a} e sistema de Lei 392/97
exaustdo adequado e suficiente de modo a Decreto
evitar o superaguecimento e o viciamento
81 A ; 3910/97 N
da atmosfera interior e exterior por fumaca, Art 436 |
fuligem ou residuos gasosos, resultantes . '
~ : > Paragrafo
da cocéo e fritura de alimentos s
Unico
Lei 392/97
e . Decreto
82 | Sifdo adequado para as pias 3910/97 N
Art 25
Dispositivos adequados para a guarda de Lei 392/97
. Decreto
83 | utensilios e apetrechos de trabalho em N
condigdes higiénicas 3910/97
coes hig Art 439 IV
HIGIENIZACAO DAS INSTALAGOES, } N N ]
EQUIPAMENTOS, MOVEIS E | LEGISLAGCAO A o OBSERVACAO
UTENSILIOS 0]
Lei 392/97
Decreto
Condigbes higiénico-sanitarias das 3910/97
84 | instalacdes, equipamentos, moveis e Art 316 N
utensilios estdo adequadas Art 328 I
RDC 216/04
4.2.1
85 | Limpeza periédica das caixas de gordura RDE 3126/04 N
Lei 392/97
Produtos saneantes regularizados, Decreto
. Iy 3910/97
86 | identificados e guardados em local > N
adequado Art 328 XII
RDC 216/04
4.2.5
Guarda de utensilios e Equipamentos de | RDC 216/04
87 ) N
limpeza em local adequado. 4.2.6
Funcionérios da limpeza com uniforme | RDC 216/04
88 . ; N
diferenciado 4.2.7
N
MANIPULADORES LEGISLACAO A ('\)' OBSERVACAO
0]
Manipuladores com lesBes e/ou sintomas
89 de enfermidades que possam comprometer | RDC 216/04 |
a qualidade higi€nico-sanitaria  dos 4.6.2
alimentos sdo afastados das atividades
Lei 392/97
90 | Asseio corporal e do vestuério Decreto N
3910/97

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Art 326 |

RDC 216/04
4.6.3
Lei 392/97
Uniforme compativel com as atividades, em ng(;?gtc;
91 | bom estado de conservagdo e higiene e
uso de sapato fechado Art 326, 11,1X
RDC 216/04
4.6.3
92 Roupas e objetos pessoais guardados em | RDC 216/04
local especifico para esse fim 4.6.3
F_uncpnanos nao .fumam, ndo manipulam RDC 216/04
93 | dinheiro ou praticam outros atos que 465
possam contaminar os alimentos T
Lei 392/97
Decreto
94 Os cabelos estado protegidos por toucas ou 3910/97
redes Art 326, llI
RDC 216/04
4.6.6
Uso de adornos, maquiagem, unhas curtas | RDC 216/04
95 ; ~
e sem pintura, ndo usar barba 4.6.6
Lavagem e anti-sepsia das méos e | RDC 216/04
96 | afixac@o de cartazes sobre lavagem e anti- 4.10.2
sepsia destas 4.6.4
Visitantes: cumprlmento dos reqU|S|t~os de RDC 216/04
97 | higiene nas é&reas de producdo e 468
manipulacdo de alimentos "
L Lei
EAmpregados que trabalham no interior de Complementar
98 | camaras frias usam vestimentas 70/09
adequadas Art 190, VL VI
Lei
99 Funcionarios usam EPIs (uniforme, avental, | Complementar
botas, luvas, capas) 70/09
Art 190,VILVII
N
PRODUTOS LEGISLACAO A OBSERVACAO
0]
. Lei 392/97
Todos os alimentos exposto ao consumo
~ . Decreto
100 | ou _entregues a yerldas estdo devidamente 3910/97
registrados nos 6rgaos competentes Art. 296
Produtos danificados por umidade, LeDlesc?z{?
fermentacdo, rangosos, mofados ou
101 . 3910/97
embolorados, de caracteres fisicos ou
L . Art. 254 § 2°
organolépticos anormais . o
alinea “a
Lei 392/97
Decreto
3910/97
Art 254, § 2°
Alterados, deteriorados, ou ainda, alinea “b”
102 : : i .
contaminados ou infestados por parasitas Lei
Complementar
70/09
Art 271,
Art 289, VII
Lei 392/97
Decreto
. 3910/97
103 | Fraudados, adulterados ou falsificados Art 254, § 20
alinea “c”
Lei

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Complementar
70/09
Art 289,VII

104

Fora do prazo de validade

Lei 392/97
Decreto
3910/97

Art. 254, § 2°
alinea “e”
Lei
Complementar
70/09
Art 289, VII

105

Acondicionados em latas amassadas

Lei 392/97
Decreto
3910/97

Art 254, § 2°
alinea “f’
Lei
Complementar
70/09
Art 289, VII

106

Prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao
por qualquer motivo (m& conservagao,
embalagens avariadas)

Lei 392/97
Decreto
3910/97

Art 254, § 2°
alinea “g”
Lei
Complementar
70/09
Art. 271
Art 289
V, VI, IX

107

Em desacordo com a legisla¢éo em vigor

Lei 392/97
Decreto
3910/97

Art 254, § 2°

alinea “h”

AREA EXTERNA

LEGISLACAO

o=z

oz

OBSERVACAO

108

Area externa do estabelecimento livre de
focos de insalubridade, auséncia de lixo,
objetos em desuso, sem presenca de
animais, insetos e roedores

Lei 392/97
Decreto
3910/97
Art 567

RDC 216/04
4.1.7

RESIDUOS

LEGISLACAO

o »Zz

oz

OBSERVACAO

110

Coletores de residuos dotados de tampas e
acionadas sem contato manual nas areas
de manipulagdo e armazenamento de
alimentos

Lei 392/97
Decreto
3910/97
Art 323

RDC 216/04
45.2

111

Possui local préprio e adequado para o
armazenamento externo do lixo, provido de
ponto de agua, ralo, protegido de chuva,
sol, acesso de pessoas estranhas, animais
domésticos, roedores e livre de odores ou
incémodo a vizinhanca

Lei 392/97
Decreto
3910/97
Art 531

RECEBIMENTO

LEGISLACAO

S
I
M

o »Zz

N
o

OBSERVACAO

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Area de recebimento protegida de chuva,

. . . RDC 216/04
112 soI,. poeira, I|vre, (_je materiais ou 4726417 N
equipamentos inserviveis
Lei 392/97
Os veiculos de transporte de alimentos séo Decreto N
mantidos limpos 3910/97
Art 261
@) trf,;ms.potte dg allmentos,perecwels. ou Lei 392/97
alteraveis é realizado em veiculos providos Decreto
113 de sistema  de refrlgera(;ao, ou 3910/97 N
congelamento, sendo os produtos carneos
o Art 263
transportados e distribuidos,
; ; . S Art 264
obrigatoriamente, em veiculos frigorificados
E verificada, na hora do recebimento, a
temperatura dos produtos pereciveis.
Estando os produtos dentro das | RDC 216/04
114 N
temperaturas adequadas e conforme 4.7.3
especificacdo do fabricante e registrados
em planilhas
Sao verificados nos produtos: data de Lei 392/97
validade, denominacdo de venda, lista de Decreto
ingredientes, contetdo liquido, lote, n° de 3910/97
115 registro SIF, nome e endereco do Art 301 N
fabricante, fracionador, distribuidor e | I, 1,11, IV, V,
importador,  caracteristicas  sensoriais, | VI, VII, VIII, IX
integridade das embalagens e higiene do | RDC 216/04
produto e a adequada rotulagem 4.7.3
N
ARMAZENAMENTO ESTOQUE SECO LEGISLACAO A ('\)' OBSERVACAO
O
Lei 392/97
Armazenamento dos géneros alimenticios Decreto
em local limpo e organizado e protegido da 3910/97
116 ~ : . , N
acao de poeiras, raios solares, insetos e Art 425
impurezas RDC 216/04
4.7.5
Produtos destinados a devolugdo ou
descarte, reprovados ou vencidos, estdo | RDC 216/04
117 | oo N
identificados e armazenados 4.7.4
separadamente
Uso de paletes, estrados ou prateleiras Lei 392/97
118 | para o armazenamento de alimentos e Decreto N
materiais 3910/97
Art 328, VII
. . - Lei 392/97
Material de limpeza ou similares
119 | armazenados separadamente dos Decreto N
alimentos 3910/97
Art 328, XII
, ] N TN | )
SANITARIOS MASCULINO E FEMININO LEGISLACAO A o OBSERVACAO
0]
Instale_u;oe_s sanltarlas deve_rao ser. de Lei 392/97
material liso, resistente e impermeavel,
> o Decreto
120 | com paredes até altura minima de um 3910/97 N
metro e cinquenta centimetros revestidos .
. ; Art55,§ 2
de material equivalente
Lei 392/97
Incomunicabilidade das instalacdes Decreto
sanitarias e dos vestiarios com as areas de 3910/97
121 ; ~ N
manipulacdo e armazenamento de Art 318
alimentos RDC 216/04
4.1.12
122 Instalagbes  sanitdrias e  vestiarios | RDC 216/04 N
organizados e em adequado estado de 4.1.12

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




conservacdo. Portas externas dotadas de
fechamento automético

~ L . Lei 392/97
Instalacbes  sanitarias  providas de
L . R Decreto
lavatérios e produtos destinados a higiene 3910/97
pessoal (papel higiénico, sabonete liquido e
~ ) Art 325
123 | toalhas de papel ndo reciclado ou outro .
. ~ Paragrafo
método para secagem de maos). Oni
. nico
Coletores de residuos dotados de tampa e
. RDC 216/04
acionados sem contato manual
4.1.13
Pecas, canalizacGes e aparelhos sanitarios Lei 392/97

124 | S€M defeitos ou solucBes de continuidade Decreto
que  possam acarretar  infiltracdes, 3910/97
vazamentos ou acidentes Art 22, 11

Lei 392/97
Os vasos sanitarios possuem assento com Decreto
125 | =2 P 3910/97
P Art 22, 1I
Art 29
. ~ Sl N N ~
AGUA LEGISLACAO M A o OBSERVACAO
0]
O estabelecimento possui reservatério em
material adequado, conforme a legislacéo,

126 | livre de rachaduras, vazamentos e outros | RDC 216/04
defeitos e em estado de higiene e 4.4.4
conservagdo, com tampas integras

RDC 216/04
4.4.1
Lei
) Complementar
Agua proveniente de fonte alternativa é 70/09
127 |tratada e possui laudo de andlise Art 112, IlI
laboratorial Portaria
Ministério da
Saude
2914/11
Art 34
S| N
CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS E LEGISLACAO LA N OBSERVACAO
VETORES M| o @)
Lei 392/97
Decreto
128 As janelas, portas e aberturas sao 3910/97
protegidas com telas milimétricas Art 328, § 3°
RDC 216/04
4.1.4;
Lei 392/97
Os ralos e grelhas sao sifonados, dotados g)gelc(gfzgtc;
129 | de dispositivos que impecam a entrada de
ragas e vetores Art 328, IX
prag RDC 216/04
4.1.5
Lei 392/97
Decreto
130 Auséncia de vetores e pragas urbanas e/ou 3910/97
indicios Art 328, V
RDC 216/04
4.3.1
o Lei 392/97
Controle quimico de vetores e pragas Decreto
urbanas, realizado por firma especializada

131 3910/97
e cadastrada no DVISA semestralmente, Art 573
com manuten¢8es mensais .

Paragrafo

N — Necessério | — Imprescindivel

R — recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




Unico

RDC 216/04
4.3.2
] ] N TN | ]
DOCUMENTACAO LEGISLACAO A 0 OBSERVACAO
@)
Lei
132 A responsabilidade técnica é exercida por Comg(l)e/(r)ngentar
profissional legalmente habilitado Art 180
Art 289, Il
RDC 216/04
. 4111
Possui e cumpre o Manual de Boas Lei
133 | Praticas especifico para empresa e o0s
; o . Complementar
Procedimentos Operacionais Padronizados 20/09
Art 155
RDC 216/04
4.6.7
Supervisédo e capacitacao dos Lei
134 . .
manipuladores de alimentos Complementar
70/09
Art 190 VI, VII
Lei 392/97
Decreto
3910/97
Art 326, VI
135 Programa de Salde: carteiras de saude, | RDC 216/04
PCMSO, ASO 4.6.1;
Lei
Complementar
70/09
Art 203, XIlI
Lei 392/97
Decreto
136 Higienizacdo semestral, com registro, do 3910/97
reservatorio de 4gua Art 16, § 3°
RDC 216/04
4.4.4
Laudo de Analise de Potabilidade da agua
137 | (quando nédo for de sistema publico) RDE 2116/04
semestral o
Plano de limpeza dos componentes do
sistema de climatizacdo, troca de filtros e | RDC 216/04
138 N ;
manutencdo dos equipamentos conforme 4.1.11
legislacéo especifica
Registro das operacbes de limpeza e RDC 216/04
139 4 . A
desinfec¢do néo rotineiras 4.2.3
PIathas de contro_le q_ez tgmpera}ura de RDC 216/04
equipamentos frigorificos: camaras,
140 X 4.7.3
balcbes, congeladores, bem como dos
- 4.8.18
alimentos armazenados
Registros ou comprovante de~execugao RDC 216/04
141 | comprovando a calibracéo dos
. - . 4.1.16
instrumentos e equipamentos de medicao
Plano e registro que comprovem a | oo~ o104
142 | manutencdo programada e preventiva de 4116
eguipamentos, maguinarios e utensilios o
Exposicao em local visivel do telefone de Lei 392/97
143 contato para reclamacfes quanto a higiene Decreto
do estabelecimento - DISK-VISA: 0800 092 3910/97
0123 Art 633

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado

NA — N&o se aplica

NO — Nao observado




3. CONCLUSAO / RECOMENDACOES:

OBSERVACOES: os itens indispensaveis inviabilizam a liberac&o da licenca
CONSIDERACOES:

CONCLUSAO:

() Apto a receber licenga sanitaria.

() Apresenta irregularidades de baixo risco, concedido prazo em Termo de Intimag&o de dias para
adequacao.

() Apresenta irregularidade de risco iminente a saude publica, encaminhar para interdi¢éo.

N — Necessério | — Imprescindivel R —recomendado NA — N&o se aplica NO — N&o observado




